
MACCABEI

HOME
VERONA
SCEGLI, ORDINA E ASPETTACI

Con MACCABEI HOME...
   scegli la tua pizza;
   ordinala chiamando il nostro numero fisso;
   ed aspettaci.

(La consegna può essere GRATUITA!)

Maccabei Home è il nostro SERVIZIO TEMPORANEO delivery pensato per 
tutti voi, per portare nelle vostre case i nostri sorrisi, le nostre memorabili 
pizze ed il nostro caloroso affetto.

Telefonaci, ordina la tua pizza ed aspettaci. Ci penserà il nostro personale 
a consegnarti a casa il tuo ordine. Potrai pagare comodamente al momento 
della consegna.

PRENOTA LA TUA CONSEGNA:
CHIAMACI AL NUMERO 045 8750254

di San Giovanni Lupatoto (VR)

SCORRI E SCOPRI IL MENU MACCABEI HOME DI VERONA



LE MEMORABILI

LE CLASSICHE

LE NOSTRE PIZZE

FUMÉ   10,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte e a f.c. speck 
Alto Adige IGP, noci e mozzarella di bufala campana 
affumicata

CURIOSA   12,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte e a f.c.
prosciutto cotto alla brace, champignon freschi e 
burratina pugliese

DESIDERATA   10,00
Mozzarella Fior di latte, zucchine, melanzane e a f.c. 
mozzarella di bufala campana affumicata

CANTABRICA   12,00
Doppio pomodoro e a f.c. mozzarelline di bufala 
Campana DOP, pomodorini ciliegino, prezzemolo, 
acciughe del Mar Cantabrico lavorate a mano

BURRATA E CRUDO   12,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte e a f.c. burratina 
pugliese e crudo di Parma DOP 22 mesi 

PATANEGRA   12,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte e a f.c. mozzarelline 
di bufala campana DOP e Jamon Iberico-Patanegra

PANTELLERIA   10,00
Mozzarella Fior di latte, pomodorini, olive taggiasche, 
capperi di Pantelleria e a f.c. tonno bianco Bonito del Norte

GIOIA DEL PALATO   12,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, porcini, cipolla di 
Tropea e a f.c. pancetta arrotolata e burratina pugliese

SAPORI DEL SUD   12,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, cipolla di Tropea, 
capperi di Pantelleria, olive taggiasche e a f.c. 
burratina pugliese, pomodorini freschi e basilico

LA FAVOLA   10,00
Mozzarella Fior di latte, stracchino e a f.c. mortadella 
e granella di pistacchio

MEDITERRANEA   12,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolla di Tropea 
e a fine cottura rucola, burratina pugliese, tonno 
affumicato e sesamo tostato

GIALLA BIANCA ROSSA   10,00
Mozzarella fior di latte, pomodorini rossi confit e 
pomodori gialli semi secchi, a fine cottura burratina 
pugliese, origano e basilico fresco

CALZONE   8,00
Mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto, champignon, 
carciofi, salamino piccante di suino e a f.c. pomodoro

CAPRICCIOSA   7,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto,
champignon, carciofi

CINQUE FORMAGGI   7,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, Monte Veronese, 
fontina, gorgonzola dolce DOP e a f.c. grana a scaglie

DIAVOLA   7,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, salamino piccante 
di suino

MARGHERITA   5,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte

PATATE FRITTE   7,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte e a f.c. patate 
fritte*

PATATE WURSTEL   7,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, wurstel e a f.c. 
patate fritte*

PROSCIUTTO FUNGHI   7,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto, 
champignon

TONNO E CIPOLLA   7,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, tonno, cipolla

VEGETARIANA   7,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, melanzane, 
zucchine e peperoni

WURSTEL   7,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, wurstel



LE RICERCATE

BOMBA ATOMICA   9,00
(se non la digerite non è colpa dell’impasto)
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto cotto, 
champignon, carciofi, asparagi, acciughe, olive nere, 
salamino piccante di suino

CAMPAGNA   9,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, pancetta stufata, 
gorgonzola dolce DOP, salamino piccante di suino, 
olive nere e a f.c. grana a scaglie

PORK PIZZA   9,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, prosciutto 
cotto, wurstel, salsiccia, salamino piccante di suino, 
pancetta affumicata

NELLA VECCHIA FATTORIA, IA IA OH   7,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, pancetta stufata, 
piselli, patate forno

CORTE DEI CILIEGI   8,50
(in onore della mamma)
Pomodoro, mozzarella Fior di latte e a f.c. pomodorini 
ciliegino, olive taggiasche e mozzarelline di bufala 
Campana DOP e origano

CREMOSA   8,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte e a f.c. crema di 
tartufo, crema ai formaggi e speck Alto Adige IGP

DELICATA   8,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, ricotta e a f.c. 
crudo di Parma DOP 22 mesi e basilico

LUCIFERO   7,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, brie, peperoni, 
salamino piccante di suino, peperoncino

1000 METRI   9,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, porcini, chiodini, 
Monte Veronese e a  f.c. speck Alto Adige IGP

NOCINA   8,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, gorgonzola dolce 
DOP e a f.c. speck Alto Adige IGP e noci

PIERANGELO   8,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, zucchine, 
salsiccia e a f.c. crema ai formaggi

RUSTICA   7,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, porcini, salsiccia 
e a f.c. grana a scaglie

SOTTOBOSCO   8,50
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, misto funghi, 
salsiccia, salamino piccante di suino e a f.c. grana a 
scaglie

GITANA   8,00
Pomodoro, mozzarella Fior di latte, tonno, peperoni, 
cipolla, olive nere, salamino piccante di suino

GHIOTTA   8,00
Mozzarella Fior di latte, zucchine, gamberetti*

GUSTOSA   8,00
Mozzarella Fior di latte, porcini, brie

REGINA   7,50
Mozzarella Fior di latte, mozzarelline di bufala 
Campana DOP e a f.c. basilico e pomodorini ciliegino

TARTUFO E CRUDO   8,50
Mozzarella Fior di latte e a f.c. crema di tartufo e 
crudo di Parma DOP 22 mesi

VITTORIA   9,00
Mozzarella Fior di latte, mozzarelline di bufala 
Campana DOP e a f.c. crudo di Parma DOP 22 mesi e 
basilico

f.c.: fine cottura
Impasto Integrale Bio maggiorazione 1,00 € a pizza

Pizza baby riduzione 1,00 € a pizza
Aggiunte da 0,50 a 6,00 €

Decurtando ingredienti il prezzo non varia

LE SENZA 
POMODORO



BOTTIGLIETTE
Coca Cola (classica o zero), Fanta, Sprite   33 cl   3,00
Lemonsoda, Acqua brillante    20 cl   3,00

BOTTIGLIETTE Galvanina Bio
Thè (pesca o limone), Chinotto, Ginger, Gassosa, 
Cedrata    35 cl   4,00

LATTINA
Coca Cola senza caffeina   33 cl   3,00

SUCCHI BIO Galvanina Bio   25 cl   4,00
Pera, Pesca, Ananas, Ace, Albicocca

LE BIBITE

I VINI

LE BIRRE

dal nostro bar

ISAAC   6,00
Birra bianca. Dal bicchiere ti invitano la sua schiuma pannosa, 
il colore volutamente torbido e leggero di albicocca e un 
profumo di lievito e agrumi che vanno a perdersi in armonie 
speziate di coriandolo e arance sbucciate. Fresca al palato, ha 
corpo leggero ed è molto beverina. Gradazione alcolica 5,0%

WAYAN   6,00
Birra Saison. 5 cereali: orzo, farro, frumento, segale e 
grano saraceno. 9 spezie di cui 5 tipi di pepe. Frizzante 
e rinfrescante, di colore chiaro, si presenta leggermente 
torbida. Evoca ricordi di campagne e agrumeti assolati che 
con i loro profumi si sposano ai sentori di fiori di zagara, pera 
e bergamotto. Gradazione alcolica 5,8%

SUPER BITTER   6,00
Birra ambrata. L’olfatto è dominato dalle caratteristiche note 
agrumate e resinose del luppolo americano Amarillo, ma in 
bocca rimane fedele allo stile Baladin e non perde di vista 
l’equilibrio. Le note maltate, i sentori di caramello e frutta 
secca, ben bilanciano il tipico amaro del luppolo. L’elevato 
grado alcolico è mascherato dalla struttura, per una birra 
che invita alla compagnia, alla socializzazione e alle lunghe 
serate. Gradazione alcolica 8,0% 

ROCK
,
N

,
ROLL   6,00

Birra American Pale Ale. Acqua, malto d’orzo, luppoli 
americani, lievito e pepe per un carattere indiscutibilmente 
Rock’n’Roll. Una birra in cui la freschezza e il sapiente uso 
del pepe si sposano con i profumi e l’amaro dei luppoli in un 
crescendo “musicale” davvero “drink’n’roll” che siamo certi 
raccoglierà intorno a sé una folta schiera di “aficionados”. 
Gradazione alcolica 7,5%

LEON   6,00
Birra bruna. Scura, con una buona schiuma, Leön incanta 
per l’esplosione di profumi che rimandano a un mondo 
festoso di coccole e dolce oziare. Nata come birra di Natale 
è indimenticabile per le sue note di cioccolato che vanno a 
mescolarsi con profumi di frutta secca, liquirizia e toffee. 
Gradazione alcolica 9,00%

NAZIONALE GLUTEN FREE   6,00
Di colore oro si presenta con un cappello di schiuma 
compatta. Profumi di cereale e sentori erbacei di luppolo con 
una generale armonizzazione data dagli aromi di agrumi 
delle spezie. Gradazione alcolica 6,5%

Morett i Zero   bott. 33   3,50
BIRRA ANALCOLICA

BIANCHI
Lugana Sansonina    22,00

Soave Colombara Zenato   16,00

Sauvignon S. Valent in S. Michael Eppan   39,00 

ROSSI
Valpolicella Zenato   25,00

Valpolicella Ripassa Zenato   30,00

Cabernet Maculan Breganze   16,00

Cabernet Maculan Palazzotto   25,00

Amarone Zenato   75,00 

BOLLICINE
Prosecco Rebuli DOCG Extra Dry   15,00

Prosecco Col Vetoraz Mill. DOCG Dry   20,00

Franciacorta Contadi Castaldi Brut   28,00

Franciacorta Ca’ Del Bosco Cuvée Prestige   38,00

Franciacorta Bellavista Alma Gran Cuvée   45,00

Franciacorta Bellavista Satèn 2009   55,00

Franciacorta Bellavista Vittorio Moretti   90,00

Champagne Ruinart Blanc De Blancs   80,00

Trento DOC Ferrari Perlé   40,00

DOLCI
Moscato Maculan Dindarello   22,00

Malvasia Giorgi   15,00 



* Prodotto surgelato

In questo esercizio gli alimenti che vengono serviti potrebbero contenere tracce di sostanze allergeniche 
allergologiche. Alcuni prodotti potrebbero essere, in base alla stagione, surgelati o congelati. In questo esercizio 
viene adottato il sistema H.A.C.C.P. ai sensi del reg.CE 852 04.

ricapitonaldo:

SCEGLI LA PIZZA E
LA BIBITA CHE VUOI

CHIAMA LO 045 8750254

ORDINA LA TUA PIZZA

ASPETTACI A CASA
TI CONSEGNIAMO NOI LA CENA

Servizio CONSEGNA MACCABEI HOME:
   2 Euro se ordini una sola pizza;
   Consegna GRATUITA con due pizze;
   Consegna GRATUITA + Birra Maccabei IN OMAGGIO
   sopra le 3 pizze.

Il servizio è attivo
VENERDÌ, SABATO E DOMENICA

-
Ci puoi chiamare dalle 17:00

-
A casa tua consegnamo dalle 18:30 alle 22:00


