MENU Maccabei Home,
TAKE AWAY c DELIVERY




LA NOSTRA PIZZA.

* ¢ POP, tonda, sottile ¢ friabile;
* ha ilbordo di 1 cm ed il diametro di 32;

* ¢ dorata e altamente digeribile.
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LE MEMORABILI
1400

Polpa di pomodoro [taliano e a fine cottura bocconcini
di bufala campana DOP “Caseificio di Lascio”, basilico

e selezione di Paleta Iberica (spalla di prosciutto di
Patanegra spagnolo stagionato 24 mesi) servito a parte

FUME 12,00

Polpa, di porodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano e a fine cottura
speck Alto Adige IGP, mozzarella di bufala campana,
affumicata e noci

CURIOSA 12,00

Polpa, di porodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano e a fine cottura
prosciutto cotto alla, brace, champignon freschi, burratina
pugliese “Caseificio Deliziosa” e prezzemolo riccio

CANTABRICA Jk=Xels}

Doppia Polpa di pomodoro Italiano e a fine cottura,
bocconeini di bufala campana DOP “Caseificio di
Lascio”, pomodorini ciliegino, acciughe del Mar
Cantabrico lavorate a mano e prezzemolo riccio

BURRATA E CRUDO JeEXele:

Polpa, di pornodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano e a fine cottura
burratina pugliese “Caseificio Deliziosa”, crudo di
Parma DOP “Leporati” e basilico fresco

GI0IA DEL PALATO 13,00

Polpa, di porodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, porcini,
cipolla di Tropesa € a fine cottura pancetta arrotolata e
burratina pugliese “Caseificio Deliziosa”

SAPORIDEL SUD 12,00

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, cipolla, di
Tropea, pormodorini dolci semi secchi pelati a mano e &
fine cottura capperi di pantelleria IGP, olive taggiasche
Anfosso, burratina pugliese “Caseificio Deliziosa” e
basilico fresco

MEDITERRANEA 13,00

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, cipolla di Tropea,
e a fine cottura rucola, burratina pugliese “Caseificio
Deliziosa”, tonno affumicato e sesamo tostato

Scegli 'impasto che preferisci tra:

BIO32 e Integrale Bio

31032: Impasto di base, completamente biologico
formato da farine di tipo “0" e di tipo “1" semintegrali
esclusivamente macinate a pietra. 32 sono le prove fatte con
molte farine biologiche e miscelazioni diverse fino a trovare
I'impasto perfetto.

INTEGRALE BIO: Integrale Bio e sempre

100% biologico ed e una selezione di diverse farine integrali
macinate a pietra. (maggiorazione 1,00 Euro)

LE RICERCATE

GIALLA BIANCA ROSSA 12,00

Mozzarella Fior di Latte “Latteria Sorrentina” spezzata
a mano, pomodorini dolci semi secchi pelati a mano,
pomodori gialli semi secchi e a fine cottura burratina
pugliese “Caseificio Deliziosa”, origano e basilico fresco

CAMPACNA XYoo

Polpa di pormodoro Italiano, gorgonzola dolce DOP,
salamino piccante di suino, olive nere e a, fine cottura
pancetta arrotolata e grana a, scaglie

CORTE DE! CILIEGI 9,50

(in onore della mamma)

Polpa di pomodoro Italiano e a fine cottura pomodorini
ciliegino, olive taggiasche Anfosso, bocconcini di bufala,
campana DOP “Caseificio di Lascio”, origano e basilico
fresco

CREMOSA 9,50

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano e a fine cottura
crema di tartufo, crema ai formaggi e speck Alto Adige
1GP

1000 METR| XeXels)

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, bouquet di
funghi misti, Monte Veronese e g fine cottura speck
Alto Adige IGP

NOCINA 9,00

Polpa di pomodoro Italiano, gorgonzola dolce DOP e &,
fine cottura speck Alto Adige IGP e noci

RUSTICA 9,50

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, porcini,
galsiceia e a fine cottura grana a scaglie

SOTTOBOSCO 10,00

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, bougquet di
funghi misti, salsiccia, salamino piccante di suino € a
fine cottura grana a scaglie

Pizza baby meno 1,00 Euro a pizza * Aggiunte da 0,50 a 6,00 Euro
+ Decurtando ingredienti il prezzo non varia




LE SENZA POMODORO

PORK PIZZA 9,00

Mozzarella Fior di Latte “Latteria Sorrentina” spezzata,
a mano, prosciutto cotto, wurstel, salsiccia, salamino
piccante di suino e g fine cottura pancetta arrotolata,

GHIOTTA FEfee

Mozzarella Fior di Latte “Latteria Sorrentina”
spezzata a mano, zucchine, gamberi* e a fine cottura,
pomodorini ciliegino

REGINA 9,00

Mozzarella Fior di Latte “Latteria Sorrentina”
spezzata a mano e a fine cottura bocconcini di bufala
campana DOP “Caseificio di Lascio”, pomodorini
ciliegino e basilico fresco

TARTUFO E CRUDO 850

Mozzarella Fior di Latte “Latteria Sorrentina”
spezzata a mano e a fine cottura crema di tartufo e
crudo di Parma DOP “Leporati”

IR 10,00

Mozzarella Fior di Latte “Latteria Sorrentina”
spezzata a mano e a fine cottura bocconcini di bufala
campana DOP “Cageificio di Lascio”, crudo di Parma,
DOP “Leporati” e basilico fresco

PERCHE BIO

Particolare attenzione abbiamo posto alla selezione delle
nostre materie prime e alla loro filiera, per esaltare appieno il
connubio tra buono e sano. Abbiamo scelto di utilizzare nelle
nostre pizze farine biologiche provenienti da agricolture non
trattate con prodotti chimici, non accontentandoci di semplici
certificazioni ma controllando di persona tutto il loro ciclo
produttivo.

PERCHE ALTAMENTE
DIGERIBILE

Il nostro segreto sta nell'utilizzo del lievito madre e nel riposo
dellimpasto per almeno 72 ore. |l lievito madre con i suoi
batteri e fermenti lattici aiuta il nostro organismo a restare in
armonia ed equilibrio; mentre il giusto tempo di maturazione,
favorisce la nostra digestione.

PERCHE NO ALLA FARINA 00

Nelle nostre pizze non troverai un grammo di farina “00”
perche in queste farine tutte le fibre del grano, le vitamine
ed i sali minerali sono eliminati dal mulino durante la fase
raffinazione. Questa farina ha un indice glicemico altissimo in
grado di mandare sulle montagne russe la glicemia.

Abbiamo percio selezionato solo farine macinate a pietra dove
il chicco viene sfarinato con il passaggio attraverso una coppia
di pietre naturali che girano lentamente lasciando inalterate
le proprieta nutritive originali. Con questa antica tecnica, gli
oligoelementi del germe vengono assorbiti dalla farina stessa
conferendole un elevato valore biologico oltre ad aromi, sapori
e una maggiore digeribilita.

LE CLASSICHE cx wono wostro
|_copricciosn SR

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano e & fine cottura,
prosciutto cotto, champignon freschi, carciofi alla,
romana e prezzermolo riccio

CINQUE FORMAGGI 3,00

Polpa, di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di
Latte “Latteria Sorrentina” spezzata a mano, Monte
Veronese, fontina, gorgonzola dolce DOP e a, fine
cottura grana a scaglie

DIAVOLA 700

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata & mano e salamino
piccante di suino

MARCHERITA 6,00

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano e basilico fresco

PATATE E WURSTEL 750

Polpa, di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, wurstel e a fine
cottura patate fritte*

PROSCIUTTO E FUNGHI 750

Polpa di pomodoro [taliano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano e fine cottura,
prosciutto cotto, champignon freschi e prezzemolo riccio

TONNO E CIPOLLA 750

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, cipolla di
Tropea e & fine cottura tonno Pinna Gianna,

VEGETARIANA Jdste

Polpa di pomodoro Italiano, mozzarella Fior di Latte
“Latteria Sorrentina” spezzata a mano, melanzane,
zucchine e peperoni

4 N\

SCEGLI LA TUA PIZZA
PREFERITA

CHIAMACI AL NUMERO
045 8750254

ORDINA LA TUA CENA

ASPETTACI O RITIRA
TUTTO IN PIZZERIA

N Y [ ¢




BOTTIGLIETTE

Coca Cola (classica o zero), Fanta, Sprite &3 cl - 3,00
Lemonsoda e Acqua brillante 20 cl - 5,00

BOTTICLIETTE Colvanina Bio 35 ¢l - 4,00

Theé (pesca o limone), Chinotto, Ginger, Gassosa e
Cedrata

LATTINA

Coca Cola senza caffeina 335 cl 5,00

SUCCHI BIO Galvanina Bio 25 ¢l 4,00

Pera, Pesca, Ananas, Ace e Albicocca

LE BIRRE

IN BOTTIGLIA

LE ARTICIANALI Baladin da 8,33
ISAAC 6,00

Birra biance. Schiumea pannosa, colore volutamente torbido
e un profumo di lievito e agrumi che vanno a perdersi in
armonie speziate di coriandolo e arance sbucciate. Fresca
al palato, ha corpo leggero ed e molto beverina. Gradazione
alcolica 5,0%

WAYAN 6,00

Birra Saison. 6 cereali: orzo, farro, frumento, segale e grano
saraceno. 9 spezie di cui b tipi di pepe. Frizzante e rinfrescante,
di colore chiaro, leggermente torbida. Gradazione alcolica 5,8%

ROCK'N'ROLL 6,00

Birra American Pale Ale. Acqua, malto d’orzo, luppoli
americani, lievito e pepe. Gradazione alcolica, 7,5%

NAZIONALE GLUTEN FREE 5,00

Di colore oro si presenta con un cappello di schiumea compartta.
Profumi di cereale e sentori erbacei di luppolo con una
generale armonizzazione data dagli aromi di agrumi delle
spezie. Gradazione alcolica 6,5%

ANALCOLICA IN BOTTIGLIA

Monretti Zero bott. 33 - 5,50

| VINI

IN BOTTIGLIA

BIANCHI

Sauvignon 8. Valentin S. Michael Eppan - 39,00
Lugana Sansoning - 22,00
Soave Colombara Zecnato - 16,00

ROSSI

Amarone “Zenato - 75,00
Valpolicella “enato - 25,00
Valpolicella Ripassa “enato - 30,00
Cabernet Maculan Breganze - 16,00
Cabernet Maculan Palazzotto - 25,00

BOLLICINE

Champagne Ruinart Blanc De Blancs - 80,00
Prosecco Rebuli DOCG - 15,00

Prosecco Col Vetoraz Mill. DOCG Dry - 20,00
Franciacorta Contadi Castaldi Brut - 28,00
Franciacorta Ca Del Bosco Cuvée Prestige - 68,00
Franciacorta Bellavista Alma Gran Cuvée - 45,00
Franciacorta Bellavista Saten 2009 - 55,00
Franciacorta Bellavista Vittorio Moretti - 90,00
Trento DOC Ferrari Perlé - 40,00

DOLCI

Moscato Maculan Dindarello - 22,00
Malvasia Giorgi - 15,00
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Servizio di CONSEGNA
MACCABEI HOME:

per prodotto ordinato;

da 3 prodotti ordinati.

Maccabei



